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Kostlichkeiten Kostlichkeiten!

Eine Pramer Initiative zur Forderung der

Nahversorger in Pram Nahversorgung

www.pram.at/nahversorger

GANZ GUT—-GANZ NAH!

Wer fiir sich selbst und seine Kinder auf hochwertige Lebensmittel wert legt, der
braucht nicht weit zu fahren! In Pram gibt es viele Betriebe, bei denen die
Pramer BiirgerInnen und Biirger regionale Kostlichkeiten beziehen kénnen. In
diesem ,kostlichen” Heftchen stellen wir Ihnen jene Pramer Betriebe vor, die
gesunde , Lebens”-Mittel auch in Kleinmengen abgeben.

WEITERE BETRIEBE SIND
EINGELADEN, MITZUMACHEN

Interessierte Betriebe aus Pram konnen sich jederzeit am Gemeindeamt melden
und werden in die Anbieterliste aufgenommen. Senden Sie diesbeziiglich
einfach ein email an: waltenbergerhildegard@gmail.com




KOSTLICHES
AUS PRAM!

IMKERVEREIN

Imkerverein

Pram

4742 Pram,Kornrodt 5/1 i

L

ZVR: 791590537
imkerverein.pram@gmail.com

imkervereinpram.jimdairee com )

/)

Wir sind hauptséchlich kleine Imkereien mit 1 bis 10 Bienenvélkern.
Das Hauptziel unserer Arbeit besteht in der Pflege der Bienenvélker mit
Honiggewinnung, Wertschétzung der Bedeutung der Biene und Erhalt
des Lebensraumes.

Bei uns gibt es:

v Cremehonig, Bliten/Waldhonig und Waldhonig

v’ Propolistropfen

v’ Lippenbalsam

v' Met, Honig-Likér, Honig-Schnaps

v Bienenwachskerzen

v' Sowie wertvolle Pflegeprodukte mit Honig- und Bienenwachs

Genauere Informationen und die jeweiligen Imkerinnen und Imker sind
auf unserer Homepage zu finden. Einfach QR-Code scannen oder
imkervereinpram.jimdofree.com eingeben. Wir freuen uns!

BAUERNMARKT FURTHMUHLE
BITTE VORMERKEN

An jedem ersten Samstag im Monat findet in der Furthmiihle
Pram von 9-11 Uhr der Bauernmarkt statt. Ausnahmen: Im
Janner und August findet kein Bauernmarkt statt.




LIEBE PRAMERINNEN UND PRAMER!

Ich bedanke mich bei der Pramer Bauernschaft fiir die
Initiative ,,Pramer Kostlichkeiten!” Es ist mir eine
grofle Freude, dass die Bduerinnen und Bauern fiir
alle Pramer Biirgerinnen und Biirger ein kompaktes
Magazin zusammengestellt haben, in dem nun alle
Betriebe enthalten sind, welche ,Pramer
Kostlichkeiten!” in Kleinmengen an Haushalte
abgeben.

10 GUTE GRUNDE FUR
REGIONALE PRODUKTE

Bevor wir iiber unsere 10 guten Griinde fiir regionale
Produkte ins Schwarmen geraten — was versteht man
iiberhaupt unter regional? Eines vorweg: Regional ist
nicht gleich bio, und auch nicht gleich saisonal. Eine
klar geregelte geographische Herkunftsidentitdt der
,Kostlichkeiten aus Pram” ist fiir uns jedoch obligat.
Wir wollen in dieser Ausgabe auschlieflich Pramer
Betriebe prasentieren

Die 10 guten Griinde fiir regionale Produkte:

. Ich kenne die Anbieter. Das verstarkt mein
Vertrauen!

. Ich kaufe bei Freunden!

. Ich habe mehr soziale Kontakte! Die Beziehung
der Menschen zueinander steht im Mittelpunkt!

. Ich kann mit dem Fahrrad zum Anbieter fahren.
Das schont die Umwelt und tut mir gut!

o Wenn ich regional kaufe, leiste ich einen
wichtigen Beitrag zum Erhalt unserer schonen
Landschaft!

o Ich schiitzt das Klima und die Umwelt. Kurze
Transportwege  verursachen  einen  viel
geringeren CO2-Ausstofs.

o Ich werfe weniger weg! Denn regionale
Produkte werden frisch geerntet und halten
damit langer.

o Ich tue mir  selbst etwas gutes! Die
Lebensmittel werden zum optimalen Reifepunkt
geerntet , haben daher mehr Vitamine und
schmecken viel besser.

o Ich sichere regionale Arbeitspldtze und leiste
einen Beitrag zur Erhaltung unserer
landwirtschaftlichen Betriebe.

o Regionalitdt sichert in Krisenzeiten unsere
Versorgung. Dazu die Stichworte ,Ukraine”
oder ,,Blackout”.

DANK DER
BURGERMEISTERIN

Regionalitit schafft
Identitit!

»GREEN DEAL” IN PRAM

Eine effektive und umfassend wirksame Mog-
lichkeit zur Erreichung der Ziele des , Green
Deals” in Pram ist die Aufwertung und Auswei-
tung regionaler Angebote aus Pram.

In Pram mochten alle Menschen einfach gerne
gut leben. Hochwertige Nahrungsmittel aus der
Region gehoren da dazu.

Biirgermeisterin Kathi Zauner hat sich auf An-
frage der AnbieterInnen dazu bereit erklart, den
Druck dieser Anbieteriibersicht zu finanzieren.



DIE LANDKARTE
DER , KOSTLICHEN” ANBIETER

DIE BETRIEBE

Hetzlinger Hof

Roswitha Vormayr

Apoltseder Hof

Fruchtsafte Raab

Zehbergerhof

Johann und Traudi Maier

Bader Brot

Schweinefleisch Korntner
Meingassner Frischmilch Wimm 3

1.
2.
3.
4.
5
6.
7.
8.
9.




Fiona unser
Liebling!

Unsere Menscha!

Kitzl Woad Noriker Ross Goasbock

,Pram Kostlichkeiten!”
Betriebsvorstellung

Kas Mau Bdurin Fleckvieh

und Bauer Kia

Oiwei drawi!

Andreas und Claudia Hetzlinger, Rotten 1, 4742 Pram, Telefon: +43 650 7736650, E-Mail: rottnerbauer@gmx.at

NATURJOGURT
VON ROSWITHA VORMAYR

Roswitha bewirtschaftet mit Ihrem Mann einen
Milchbetrieb , wvulgo Hausl in Rabenberg. Zum
Bauernmarkt in der Furthmiihle bringt sie frisches
Naturjoghurt.

Weiters werden am Betrieb diverse Edelbrdande
hergestellt. =~ Hierbei wird das hofeigene Obst
weiterverarbeitet und zur Destillation verwendet. Aktuell
verfiighar ~ sind  Sorten  wie  Zwetschkenbrand,
Marillenbrand oder Birnenbrand. Gerne nehmen wir ihre
Bestellung oder Anfragen unter +43699/10323879
entgegen.




,Pramer Kostlichkeiten!”
Partnervorstellung

/ﬂ : - FRUCHTSAFTE
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C ' Z }(/ ( C/ [ (} Es Streuobstgarten gestalten unseren Le-
W D bensraum.
—" Seit vielen Jahren veredeln wir die Ernte

unserer Obstbaume zu schmackhaften
Fruchtsaften:

Fﬁm. Wmm ESbﬁTﬂ er
K[ inﬂ eT 15
(7] Pram e

Tel. 0681/10155192 Mischsafte:

-Birne-Weichsel
-Apfel-Himbeere

Auf_unserem Bouernhdf gibt's:
Zuchtschweine, Mosfrinder, Waldschofe , Hahner | ...

Aus Griinden der Nachhaltigkeit bietet
die Familie Raab Ihre Séfte nur in der

Zum_Koufen E}'!H‘E‘ 11-Glasflasche an.

» FEieraus Freilondhquung

Raab - Fruchtsafte sind derzeit in der
Furthmiihle Pram und Ab-Hof in Stand-
harting erhaltlich.

e Frische Forellen (saisonol)
e Mostobst zum Selberklauben
o Sliter Apfelsaft im Karfon

Margarethe und Walter Raab,
Standharting 2, 4742 Pram

0699 11029692
oder 0664 60072 34401

Email: landwirtschaft@zgb.co.at

. Déi Mostobst
konnst da du
bei uns a
selba klaubn.

e Kim im Herbst
. auf unsa
Wiesn . Mir

y gfrein uns auf
di!




PRAMIERTE MOSTE
UND SAFTE FAMILIE MAIER

Wir produzieren:

Apfel-, Birnen und Mischlingmost

(auch reinsortig)

Apfelsaft, Apfel-Karotten-, Apfel-
Weichsel-, Apfel-Brombeer- und
Apfel- Johannisbeersaft.

Zu unseren edelsten Getranken

zahlt der Birnensider.

Es gibt unsere Produkte Ab-Hof, bei Wir-
ten und Mostschanken. Auf Ihren ge-

schatzten Besuch freut sich Fam. Maier!
Kontakt:

Hans und Traudi Maier, Renhartsberg 1,
Tel. 0650/5835124

E-Mail: maier.gertraud65@gmx.at

Homepage: www.birnsecco.at
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,Pramer Kostlichkeiten

Partnervorstellung

WALDHILFE
JOHANN MAIER

Weiters bin ich als Waldhelfer in unserer Gemeinde und
Umgebung tatig. Ich biete folgende Leistungen an:
Durchforstungsauszeige, =~ Schlagerungen,  (auch  mit
Harvester)Vermarktung tiber den bauerlichen Waldbesitzer-
verband, Aufforstungsberatung und Forstpflanzenbestellung.
Auflerdem wird tiiber den BWV die Waldbetreuung
iibernommen.




,Pramer Kostlichkeiten!”
Partnervorstellung

FRISCHES SCHWEINE-
FLEISCH VOM
KORNTNER

Die Familie Korntner, vulgo
Hanspeter, mastet Schweine nach

Tierwohlkriterien.

Die Korntners sind monatlich am
Bauernmarkt in der Furthmiihle
vertreten. Die Familie bietet auch
frisches Schweinefleisch ab Hof an.

Erhaltlich sind auch kostliche
Blunzen, Leberwtirste, Bratwiirs-
tel, Fleischaufstrich, Gebratenes,
Bratlfett.

spoltsederhof

www.apoltsederhof.at
4742 Pram, Edt 3

Bei uns gibt es auf telefonische

Voranmeldung;:
o Spitzwegerichsirup mit
Fichten- und Tannenwipfel

verfeinert mit Honig
Schwedenkriuter

Schlehenlikoér

Gerhard und Petra Griesmayr:
Tel. 0664/1494801 oder
0664/5049447
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